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TAVUKLU SEHRIYE CORBASI

200 gram tavuk gégus eti
1 adet sogan

4 dis sarimsak

1 cay bardagi tel sehriye
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 limon

Bir tutam zerdecal

Tuz, karabiber

6 su bardagi su

Tencerede tereyagini eritin. Uzerine sarimsak, sogan ve tavuk etini iri parcalara béliip ekleyin. Suyunu ilave
edip kaynatin. Tavuk eti iyice pisince siziin. Suyunu tencereye alip i¢ine sehriyeleri, didiklenmis tavuk etlerini
ilave ederek pismeye birakin. Sehriyeler pisince ocaktan alip i¢cine baharatlar ekleyip karistirin. Servis yapilirken
limon suyu sikip sicak olarak ikram edin.
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