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TAVUKLU SARK PILAVI

5 su bardagi piring (misir pirinci)
biraz kekik

1 defne

2 tane sogan

2 tane pili¢

1 cay kasigdi ceviz (rendelenmis)
2 tane domates

biraz tuz, biber

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Pilici ayiklayip, titsUleyip, yikayip pisiriniz. Suyunu stiziiniz. Tencereye yag, rendelenmis sogan, tuz, defne,
kekik, pilic koyunuz. Sodanlar ve pilic pembelesinceye kadar karistiriniz. Ayiklanmig 5 - 6 kere yikanmis pirinci
de atiniz. Piring sisince tuz, biber, ceviz rendelenmis domatesleri de ilave ediniz. Bire iki 6lci hesabi ile su veya
et suyu koyunuz. Orta sicakliktaki firinda 20-25 dakika pisiriniz.
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