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TAVUKLU SAFRANLI SARK PILAVI

2 adet orta boy tavuk
5 su bardagi piring
Biraz kekik

3 tane defne yapragi
2 adet sogan

1 cay kasigi ceviz

2 tane domates

2 ¢orba kagsiJi sivi yag
Tuz

Karabiber

1 kasik safran

Tavuklari pisiriniz, suyunu siztiniz. Tencereye yag, rendelenmis sodan, tuz, defne, safran, kekik ve tavuklari
koyunuz. Sogan ve tavuklar pembeleginceye kadar karistiriniz. Ayiklanmis 5-6 defa yikanmig pirinci de atiniz.
Piring sisince, tuz, karabiber, ceviz, rendelenmis domatesleri de ekleyiniz. Bire iki 8¢t hesabi ile su ya da et
suyu koyunuz. Orta i1sida 20-25 dakika pigiriniz.
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