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TAVUKLU PIRASA

750 gr. pirasa

500 gr. tavuk eti

4 su bardag sicak su
1 adet sogan

5 ¢orba kasiJi soya sosu
1 adet Arnavut biberi
6 adet mantar

2 corba kagsigi sivi yag
2 adet kirmizi biber
Tuz

Karabiber

Tavuk etini, su, yemeklik dogranmig sogan, t¢ gorba kasigi soya sosu, Arnavut biberi ve karabiberle haglayin.
Mantarlari ikiye bolup sivi yagda kavurun. Uzerine bir ¢corba kagi§i soya sosu ekleyip ocaktan alin. Tavuk etini
didikleyin. Tavugu hasladiginiz suyu siiziip tencereye alin. Kaynamaya baslayinca dogranmis pirasayi ve kirmizi
biberi katin, 10 dakika pisirin. Tavuk etini ve mantari ekleyin. Kalan soya sosunu, karabiberi ve tuzu katip 10
dakika daha pigirin.
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Fotograf "Aysil" tarafindan gonderildi. 02.02.2016

© lezzetler.com tarif no:69100 « adi:Tavuklu Pirasa * génderen:Fortuna « indirme tarihi:17.04.2024 - 15:44


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tavuklu-pirasa-vt52000
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/tavuklu-pirasa-69100.jpg
http://www.tcpdf.org

