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TAVUKLU PILAV

butin tavuk

1 bas sogan

1 bas havug

2 bardak piring

3 bardak tavuk suyu

2 yemek kasi§i tereyagi
1 yemek kasigi fistik

1 yemek kasigi kustzimu
1 tath kasigi seker

tuz

karabiber

Temizlenmis ve yikanmig tavugu dort pargaya bélinmis sodan ve havucla Uzerini gegecek kadar su ve biraz
tuz koyup atese oturtun. Képigunu alin yumusayana kadar pigirin. Tavugun kati ve ciderini findik buyUkliginde
dograyin. 3 bardak tavuk suyu, dogranmis ciger ve katisi ile yakinmig Gzim ve pembe renkte kavrulmus fistigi
bir tencerede atese koyun. Kaynayinca stzilmas piring, tuz, karabiber, targin ve seker katin. Suyunu gektirin.
1-2 kasik tereyadi koyup kapali olarak demlendirin. Tavugu ister oldugu gibi, ister kizartiimis olarak bir tepsiye
alin, etrafina pilavi yerlestirip servis yapin.

ML® Mahmudiye icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:9571 » adi:TAVUKLU PILAV « génderen:Fritdz « indirme tarihi:10.05.2024 - 08:29


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tavuklu-pilav-vt2626
https://tr.ml.md/mahmudiye-vt1635
http://www.tcpdf.org

