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TAVUKLU PILAV

1 tavuk g6gus eti

2 su bardagi piring

1 kuru sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 su bardagi haslanmis nohut
3 ¢orba kasiJi zeytinyadi
Tavuk suyu

Tavuk etini tencereye alip Uzerine su dékin ve pisinceye kadar haslayin. Daha sonra tavuk etlerini iginden alip
kiicUk pargalara ayirin. Suyunu da pilav pigerken kullanmak igin stiztip bekletin. Pilavi yapmak igin tereyagini
eritip Uzerine dogranmis soganlari ve haglanmis nohutlari ekleyip kavurun. Uzerine pirincleri ekleyip karigtirin.
Tavuk suyunu da i¢ine dokup pilavi 25 dakika kadar pisirip ocaktan alin. Pilav demlenirken igine haglanmig
tavuk etlerini de ekleyip sicak sicak servis yapin.
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