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TAVUKLU PILAV

MALZEMESI

1,5 su bardagi piring

1 tavuk

1 cay kasigi fistik ve bahar
1 adet kiguk sogan

tuz

2 corba kasiJi yag

YAPILISI

Tavugdu ayiklayip, alevli ateste tltstleyerek yikayip pisiriniz. Suyunu bir kaba stiziniz. Tencereye yag,
rendelenmis sogan ve tavugun cigerini koyarak pembelestiriniz. Pirincleri, fistigi ve tuzu da ilave edip hepsini bir
arada kavurunuz. Bir dl¢ pirince iki 6I¢U su hesabiyla bir 6l¢l tavuk suyu, bir 6I¢t de su koyunuz. Orta ateste
pisiriniz. G6z g6z olunca indiriniz. Bahar serpip karistiriniz. Kapagini kapatip yarim saat dinlenmeye birakiniz.
Servis yaparken Uzerine pisirdiginiz tavugu firnladiktan sonra koyunuz ve servis yapiniz.
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