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TAVUKLU NOHUTLU BULGUR PiLAVI

Melisa Uryan

1 klguk kase pilavlik bulgur

1 klicUk kase haslanmis nohut
1.5 kase tavuk suyu

2 yemek kasigi tereyagi

1 cay kasig tuz

1 kg tavuk baget

Tavuk baget suda az haglanir. Bulgur ayiklanip yikanip siizilir. Tencereye tereyadi konup eritilir. Tavuk suyu
kaynamaya birakilir. Nohutlar eklenir. Bulgur eklenir. Tuz eklenir. Hafif ateste suyu ¢ekinceye kadar pisirilir. Bu
arada az hagladigimiz bagetler firinlanir. Pilavimiz bagetlerle servis yapilir.
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