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TAVUKLU NOHUT

50 Gr Sana Klasik Kase
2 Bardak nohut
500 gr TAVUK GOGUS
3 Corba Kasigdi salca

1 Adet kuru sogan

Geceden islattiginiz nohutlari ertesi giin 10-15 dakika tencerede kaynatip Ustinde olusan kdpukleri alin.
DadUklU tencereye sogani dograyip sanayagi ilave edin. Sodan kisik ateste pembelesirken kip kip kestiginiz
tavuk goguislerini ilave edin.Tavuk eti suyunu gekince salgasini ilave edip biraz kavurun. Nohutla beraber 1-2
dakika daha ¢evirin. Ustliini 2 parmak gececek kadar sicak su ilave edin ya bulyon ya da tuz ilave edip
tencerenin agzini kapatip 25 dakika pigirin.
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