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TAVUKLU NACHOS

150 gr. tavuk eti

Ceyrek avokado

Ceyrek kirmizi sogan

10 adet musir cipsi (Nachos)

Yarim portakal

2 yemek kasigi rendelenmis ¢cedar peyniri

Batin tavuklar 130 derecede, iki saat firinlayip, didikleyin. Portakalin suyunu sikin. Avokado ve kirmizi soganlari
dograyin. Misir cipsinin Uzerine malzemeleri zevkinize gére yerlestirip iki dakika, 180 derecede firinlayin. Gedar
peynirleri eridiginde ¢ikartip, servis edin. Tartar sosla lezzetlendirebilirsiniz.
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