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TAVUKLU MANTI MAKARNA

1 paket manti makarna
1 cay bardagi su

1 cay kasigi tuz

1 kase yogurt

2 dis sarimsak

1 tutam maydanoz

2 ¢orba kagigi margarin
150 gram tavuk g6égsu

Tavuk gogus etini fileto yapiyoruz ve parmak parmak dogruyoruz. Manti makarnayi tencereye koyuyoruz.
Uzerine sicak su koyuyoruz. Biraz siviyag dokiyoruz ve haglamaya birakiyoruz. Tuzunu da atiyoruz.

Bir tavaya az siviyag koyuyoruz. Ince dogranmis sarimsagi koyup sotelemeye bagliyoruz. Tavuk etlerini ilave
edip kavurmaya devam ediyoruz. Yiksek isida soteledikten sonra i¢ine biber ve domates salcalarini koyuyoruz.
Biraz daha siviyag ekliyoruz ve pisirmeye devam ediyoruz. Tuz ve karabiberini atiyoruz.

Haslanmis olan makarnayi stizlyoruz. Derin servis tabagina makarnayi déklyoruz. Sarimsagi yogurdun igine
rendeliyoruz ve ¢irpiyoruz. Makarnanin Uzerine sarimsakli yogurdu doékuiyoruz. Yagi tavada eritiyoruz ve
yogurdun Uzerine gezdirerek déklyoruz. Dogranmig maydanozu serpiyoruz. En Uste de sotelenmis salgali
tavugu koyup servis ediyoruz.
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