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TAVUKLU MAKARNA

Yarim Paket kelebek makarna
1 Adet tavuk gégsi

1/2 Kaslk Aci Biber Salcasi
1/2 Kagsik Domates Salcasi

2 Adet Yesil Biber

Yarim ¢ay bardagi siviyag

Tuz

Kori

Once tavugdu haglayin ve etlerini ince ince ayiklayin.Makarnayi; hagladiginizin tavugun suyunda 15-20 dakika
haslayin. (eder suyu az gelirse musluk suyu katabilirsiniz.)

Makarnalar haglanirken diger tarafta; Siviyagi kizdirip, biberleri yuvarlak, ince dograyip, salga ile 3 dakika orta
ateste kavurun. Ustine tuz ve kori ekleyip biraz daha kavurun. En son tavuklari dékip 1 dakika boyunca sosu
tavuklara yedirin.

Simdi haglanmis sicak makarna ile hazirladiginiz bu sosu birbirine katin.

ML® Tavuklu Makarna icin tiklayin
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