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TAVUKLU BEZELYELİ KUMPİR

6 adet patates
200 gr. tavuk göğüs eti
1 adet havuç
1 çay bardağı bezelye
1 çorba kaşığı tereyağı
6 dal maydanoz
Tuz, karabiber

Patatesleri az suda pişirin. Ortasını bıçakla artı şeklinde kesip açın. Küp doğranmış tavuk etini ve havucu
tereyağında 15 dakika soteleyin; bezelyeyi, kıyılmış maydanozu, tuzu ve karabiberi ekleyip karıştırın. Karışımı
haşlanmış patateslerin içlerine paylaştırıp servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:111598 • adı:Tavuklu Bezelyeli Kumpir • gönderen:Göksen • indirme tarihi:20.09.2024 - 02:24

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tavuklu-kumpir-vt66688
http://www.tcpdf.org

