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TAVUKLU KREP

4 kisilik

Krep hamuru:

100 g un,

125 - 150 ml sit,

2 yumurta,

tuz.

Soslu tavuk:

600 g pismis tavuk eti,
karabiber,

1 dis sarimsak,

1 sogan,

1 havug,

1 sogan,

250 g taze mantar,

3 ¢orba kasiJi eritilmis tereyagi,
1 bardak tavuk suyu,

3 ¢corba kasiJi krema,
ince Kiyllmis maydanoz

Krep hamuru: Unu azar azar sit ile kanstinn. Yumurtalar ve tuzu karistirin. Hamuru bir stizgegten gecirerek 20
dakika dinlenmeye birakin.

Soslu tavuk: Eti 2 cm kip halinde dograyin, tuzunu ve biberini ayarlayin. Sarmisagdi soyarak ezin, ete karistirin.
Sogani ve havucu ayiklayin. Sogdani soyun. Mantarlari mutfak kagidi ile silin.

Sogani kiyin, havucu rendeleyin, sogani dilimleyin, mantarlar dérde bélin. 1 gorba kasidi eritilmis tereyagdini
kizdirin, soganlari kizartin, mantarlari bir tagim pisirip ¢cikarin. Havug ve sodan katin, 8 dakika pisirin. Tavuk
suyu dokiin, sebzeleri kisik ateste pisirin. Tavuk etini ve kremay!i karistirin. Mantarlari sosun iginde isitin.
Madanoz serpin.

Geriye kalan eritilmis tereyagi ile teflon tavada arka arkaya 8 krep pisirin. Soslu tavuk etini kreplerin Ustiine
koyun, krepleri sarin. Salata ile servis yapin.
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