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TAVUKLU KREP KATLARI
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2 su bardagi un

3 su bardag st

2 yemek kagsidi sivi yag

2 yumurta yarim paket kabartma tozu
Yarim cay kasigi tuz

Igi igin:

1 tavuk gégsu

2-3 adet domates

2-3 adet yesil biber

1 su bardagi kasar peyniri rendesi

Oncelikle un, sUt, yumurta, sivi yag ve kabartma tozunu koyarak boza kivaminda krep malzemesi hazirlayin.
Hazirlanan bu hamurdan kepge ile tavaya dokerek krepleri pigirin.

Bu arada tavuk g6guslerini kiicUk kiictk dograyin. Biberlere birlikte pisirin.

Biber ve tavuk kizarinca domates ilave edin ve domatesler iyice eriyene kadar pisirin.

Son olarak krep buyukliginde bir firin tepsisine bir krep izerine tavuklu harg ve rendelenmis kasar koyun ve
Uzerine ikinci krebi koyun. Bu iglemi 3-4 krep koyarak tekrarlayin.

En Uste bolca kasar serpipi 5-10 dakika firinda pigirin ve sicak servis yapin.
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