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TAVUKLU KEREVIiZ

4 adet kereviz

1 adet tavuk gégsi

1 adet limonun suyu

5 ¢orba kagiJi tereyagdi

3 dilim kabuklari alinmig ekmek
2 su bardagi sut

100 gr. rendelenmis kasar peyniri
2 corba kasigi mayonez

1 adet yumurta

Tuz

Karabiber

Soyulup halka halka dogranmis kerevizleri, limon suyu eklenmis suda 10 dakika haslayin. Tavuklari iki gorba
kasiQ tereyaginda kizartin. Kerevizleri stiziin. Kalan yaga kip dogramig ekmek dilimlerini ve suti ekleyin.
Ekmekleri tahta bir kasikla ezin. Rendelenmis kagar peyniri, mayonez, tuz, karabiber ve yumurtayi ekleyip
karistirin. Bes dakika pisirip ocaktan alin. Yaglanmis tepsiye bir sira kereviz, bir sira tavuk dizin. En Uste sttll
harci gezdirin. 200 derece firinda 25- 30 dakika pisirin.

Fotograf "sis" tarafindan génderildi. 13.12.2015
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