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TAVUKLU HAZIR YUFKA BOREGI

3-4 adet yutka

500 gram haglanmis tavuk eti
2 su bardag tavuk suyu

2 su bardagi bezelye

1 adet havug

1 adet sogan

Yarim ¢ay bardagdi zeytinyagi
3 ¢orba kasiJi un

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 su bardag st

Tuz

Karabiber

Uzeri igin:

3 ¢corba kasigi yogurt

2 dis sarimsak

Pul biber, kuru nane

Bir tencereye az miktarda yag koyup sogani kavurun. Uzerine havug, bezelye ve haglanmig dogranmig tavuk
etlerini ekleyip harmanlayin. Yagin kalanini koyup un serpin. Sitl ekleyerek karistirin ve ocaktan alin. Harci
blylk Gggen kesilmis yufkalar gul gibi sararak tepsiye koyun ve 200 derecede pismeye birakin. Firindan ¢ikan
béregin Uzerine tavuk suyunu dékin, sarimsakli yodurt, nane ve pul biberle ikram edin.
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