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TAVUKLU DOGME PILAVI (SANLIURFA)

https://www.urfaurfa.com

1 su bardagi dévme

4 tavuk but, hagslanmis

Tavuk suyu (yaklasik 4 su bardagi)
Tuz

Siviyad

Ddévmeyi yikayip aksamdan hacminin iki kati su ile islayin. Ddvmeyi tencereye alip tavuk suyunu ilave edin
yumusayincaya degin yaklasik 1,5 saat kadar pisirin. Haslanmig ve didiklenmis tavuk parcalarini da ilave edip
karistinn. Tuzunu ayarlayip tzerine kagit haviu koyup 20 dakika dinlendirin, servis tabadina alip kara biber
serpin.
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