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TAVUKLU CIN SALATASI

300 gr. beyaz tavuk eti

1 adet bayir turbu

2 adet havucg

2 adet domates

2 corba kagsiJi sirke

2 corba kasi§i toz seker

1 kahve kagiJi tuz

4 corba kasig soya sosu
1/2 kahve kasigi karabiber
4 corba kasigi aycicek yagi
2 corba kasigi tavuk suyu
Birkag kivircik salata yapragi

YAPILISI:

Once salatanin suyunu hazirlayin. Derin bir kabin icine sirke, toz seker, tuz, soya sosu, karabiber, aygicek yag
ve tavuk suyunu koyup karigtirin. Haglanmis tavuk etlerini ip gibi, ince ince kiyin. Bayir tur-bunu rendenin ince
tarafiyla rendeleyin. Havucu ince uzun kibrit ¢dp0 kalinliginda kiyin. Domatesleri ince halka halka dograyin.
Herkesin salata tabagina 6nce kivircik salata yapraklarini, sonra domatesleri, tavuk etlerini, bayir turbu ve
havuclari resimde goérildigu gibi sekil vererek yerlestirin. Uzerine hazirladiginiz salata suyunu dékerek ikram
edin.

Not: Ayni malzemenin Uizerine zeytinyagd, sirke, hardal, tuz, biberle yapacaginiz salata suyunu dékerek de ikram
edebilirsiniz. Ama Cin salatasindan bagka, degdisik bir lezzet elde edersiniz.
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