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TAVUKLU GIN MAKARNASI

4 parca yumurtal noodle (makarna)
2 yemek kagsidi sivi yag

2 dig dogranmis sarimsak

1 adet kuru sogan (ince kiyllmig)
1 adet taze sogdan (ince kiylimig)
1 adet orta boy havug

1 adet pirasa

1 adet tavukgdgsu (haslanmig )
7-8 adet mantar

1 cay bardadi soya sosu

1 tath kasidi susam yagi

1- Genis bir tencerede suyu kaynatin. Suya biraz tuz ekleyip makarnalari igine atin. 6-7 dakika kadar
hasladiginiz makarnayi stziip soguk sudan gegirin.

2- Haglanmig tavuklar kip kip dograyin, mantarlari 3-4 pargaya bdélin. Havug ve pirasayi rendeleyin.

3- Wok tavada yagi kizdirin, Gzerine sogan, sarimsak ve mantarlari atip 2 dakika soteleyin.

4- Havug, pirasa ve tavuklar ekleyerek havuglar yumusayana kadar soteleyin. Soya sosunu ekleyip 1 dakika
daha pigirin.

5- Slizdligiiniiz makarnay1 wok tavaya alin ve 3-4 dakika kadar karistirarak pisirin.

6- Son olarak susam yagi doklp atesten alin ve sicak servis yapin.

Fotograf "secen" tarafindan génderildi. 04.05.2019
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