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TAVUKLU CEMENLI KURU FASULYE

Yarim kg kuru fasulye
350 gr tavuk kugbasi

2 adet kuru sogan

2 dis sarimsak

1 corba kasigi cemen
1 corba kasigi salca

1 cay bardagi siviyag
1 tath kasidi tuz

Kuru fasulye aksamdan islatilir, ertesi gin yumusayana kadar haslanir, suyu stizilir. Soganlar ¢ok ince kiyilir,
siviyagda pembelestirilir. Tavuk eti atilir, suyunu birakip ¢ekene kadar kavrulur. Salga, kiyilmig sarimsak katilir,
bir kag tur ¢evrilir. Haslanmig kuru fasulye, cemen ve 2 su bardag su ilave edilir. Kapak kapatilir, 25 dakika
pigirilir.
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