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TAVUKLU BOREK

Elif Korkmazel

2 adet yufka

1 gay bardag tavuk suyu

Igi igin:

200 gr. tavuk goégsi

1 adet sogan

1 cay bardagi haglanmig piring
1 ¢corba kasigi tereyag

Tuz

Karabiber

Yenibahar

Tavuklar iki su bardadi suda haglayin. Tavuk etlerini didin. Kiyilmis sogan ve tavuk etlerini tereyaginda bes
dakika kadar pisirin. Haglanmig pirinci ve baharatlar koyup karigtirin. Bir yufkayi tezgaha yayip tavuk suyuyla
Islatin. I¢ malzemeyi bir kenarina koyup rulo halinde sararak dort parmak eninde kesin. Diger yufkayi da ayni
sekilde hazirlayin. Firin tepsisine dizip 200 derece 6nceden isitilmig firnda kizarincaya dek pigirin.

ML® Yumurta Béredi igin tiklayin

Fotograf "Cemo" tarafindan génderildi. 29.03.2015
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