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TAVUKLU BOREK

MALZEMELER

1 Adet tavuk gogusu

3 Adet yutka

500 gr. yogdurt

4 dis sarimsak

1 corba kasigi margarin

1 ¢arba tath kasigi pul biber
3 su bardagi su

YAPILISI

3 su bardadi su ile tavuk gdgisuni hasliyoruz,pigirim stresi tavugun pismasiyle orantili,tavuk gégusu pistikten
sonra didikliyoruz ve istege gore tuz ve karabiberi ilave ediyoruz.Bir firin tepsisine 1,5 yufkayi seriyoruz arasina
yaptigimiz herci ekleyip kalan yufkayla Gzerini kapatiyoruz.(igine bagka hi¢bir malzeme eklemiyoruz)200 derece
firnda Uzeri ve alti kizarana kadar pisiriyoruz.Pistikten sonra soguk olan tavuk suyundan ortalama 1,5 bardak
Uzerine dbklyoruz,her tarafi islanicak sekilde. Son olarak tzerin serimsakli yogurt ekleyip kizdirdigim yagla
biberi yogurdun tzerine déklp servis yapiyoruz.

ML® Baston Boredi icin tiklayin
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