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TAVUKLU BOREK

4 adet yufka,

1 cay bardag sut,

1 corba kasigi siviyag,

12 adet milfdy hamuru,

11 adet mantar,

1 tath kasidi siviyag,

1 cay bardadi bezelye,

tuz,

1 cay bardagi rendelenmis kasar peyniri,
2 adet kemigi alinmig tavuk bonfile

Yufkalarin Gizerine sit ve siviyag karigimi sirerek, Ust Uste koyun. 12 adet kare kesin. Bu arada kiiguk
dogranmis tavugu tencereye koyup, suyunu ¢ekene kadar pisirin. Siviyagi katin. Kavrulunca kiiglik dogranmis
mantarlari katin. Pigince ocaktan alip, rendelenmis kasar peynirini ekleyin. Hazirladiginiz igi, karelerin Gzerine
koyun. Milféy hamurlarinin ortasini gay bardagi ile gikarin. Kare hamurlarin uglarindan tutup, milféy hamurlarinin
delikli kismindan gegirin. Uzerine yumurta sarisi sirin. Rendelenmig kasar peyniri serpin. Onceden isitiimig orta
isili firmda pisgirin.

ML® Pirincli Borek icin tiklayin

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 02.08.2021
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