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TAVUKLU BEZELYELI PILAV

4 adet tavuk gogsu (500 gram serit serit dogranmig)
1/2 paket Knorr Izgara Harci

2 yemek kasigi aycicek yagdi

2 yemek kasi§i su

3 yemek kasigi Sana Tereyad Tadinda (pilavi i¢in)
2 su bardagi piring (pilavi igin yikanmisg)

3 su bardagi su (600 ml)

2 tablet Knorr Tavuk Bulyon

1 su bardagi bezelye (donmus)

1. Derin bir kaseye 6nceden serit serit dogradiginiz tavuklari, Knorr Izgara Harci'ni, suyu ve aygicek yagin
koyup karistirin. En az yarim saat bekletin.

2. Tencerede Sana Tereyag Tadinda'yi kizdirip igine yikanmig pirinci koyup kavurun.

3. En son olarak i¢ine Knorr Tavuk Bulyon tabletlerini, bezelyeyi ve suyu ilave edip karistirdiktan sonra kisik
ateste tencerenin kapagi kapali olarak piringler g6z g6z olana kadar pisirip demlendirin.

4. Demlenen pilavi karistirip havalandirin. Knorr Izgara Hargli tavuklar tavada pisirip servis tabagina alin.
Yanina bezelyeli pilavi koyup sicak olarak servis edin.
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