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TAVUKLU BEZELYELİ KIRMIZI PİRİNÇ PİLAVI

2 yemek kaşığı tereyağı
200 gr kuşbaşı haşlanmış tavuk eti
2 su bardağı kırmızı pirinç
1 çay bardağı mısır
1 su bardağı bezelye
2 çay kaşığı tuz
4 su bardağı sıcak su

Mısır ve bezelye bir tencerede haşlayın. Kırmızı pirinçleri sıcak suda 10 dakika bekletin. 2 yemek kaşığı
tereyağında haşlanan mısır ve bezelyeyi kavurun. İçine sıcak suda bekletilmiş kırmızı pirinçleri ve 2 çay kaşığı
tuzu ekleyin. 4 su bardağı sıcak suyu ilave edip pişmeye bırakın. Pilav pişince İçine haşlanmış ve küçük
doğranmış tavukları döküp harmanlayın.

© lezzetler.com tarif no:120310 • adı:Tavuklu Bezelyeli Kırmızı Pirinç Pilavı • gönderen:Göksen • indirme tarihi:20.09.2024 - 17:24

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tavuklu-bezelyeli-kirmizi-pirinc-pilavi-vt88180
http://www.tcpdf.org

