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TAVUKLU BEZELYELI KIRMIZI PIRING PILAVI

2 yemek kasi§i tereyagi

200 gr kugbas! haslanmis tavuk eti
2 su bardagi kirmizi piring

1 cay bardagi misir

1 su bardagi bezelye

2 cay kasi§i tuz

4 su bardag sicak su

Misir ve bezelye bir tencerede haglayin. Kirmizi piringleri sicak suda 10 dakika bekletin. 2 yemek kagigi
tereyaginda haglanan misir ve bezelyeyi kavurun. Igine sicak suda bekletilmis kirmizi piringleri ve 2 ¢cay kasigi
tuzu ekleyin. 4 su bardadi sicak suyu ilave edip pismeye birakin. Pilav pisince Igine haslanmig ve kiiglk
dogranmig tavuklari dékip harmanlayin.
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