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TAVUKLU BEZELYE

1 kavanoz Penguen Bezelye

1 adet tavuk gégsi

2 yemek kasigi Penguen Domates Salgasi
1 adet domates

Yarim adet sogan

1 yemek kasigi tereyagi

1 su bardagi su

Kaya tuzu

Karabiber

Penguen Bezelyeyi stzin.

Tavuk gdgsunu sotelik dograyin.

Domatesleri kiip kiip dograyin.

Sogani yemeklik kiyin.

Tereyagini bir tencereye koyun ve sogani kavurmaya baslayin.

Kavrulan sogana tavuklari ilave edin ve beraberce 5 dakika daha kavurun.
Penguen Domates Salgasi ve kiip kiip dogranan domatesi ilave edin.

Bir kag¢ dakika sonra Penguen Bezelyeyi, kaya tuzunu ve karabiberi ilave edin.
20 dakika kisik ateste pisirip servis edin.
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