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TAVUKLU BEZELYE CORBASI

4 kisilik

1 bas sogan,

1 bag yesillik,

1 yemek kasigi tereyagi.

500 g dondurulmus bezelye,

3 ceyrek litre tavuk suyu (komprime),
7 taze nane yapragl,

bir miktar krema,

tuz,

akbiber,

250 g kemiksiz tavuk gégusu,

40 g tereyagy,

tavada kuzartiimis kip seklinde kitir ekmek pargalari.

Sogani soyarak yesillik ile birlikte findik blyUkIiginde dodrayin ve tereyadinda éldirin. Bezelyeleri ilave edin,
tavuk suyunu katip bir tasim kaynatin. Kapagi kapatin ve ¢orbayi kisik ateste 10 dakika pisirin. Atesten aldiktan
sonra sebzeleri mikser ile halledin. 3 nane yapragdini kiyin ve krema ile karigtirin. Kremayi ¢corbaya katin ve tekrar
karistirin. Tuz, biber ve biraz seker atin. Yikanmis ve mutfak havlusu ile kurulanmig eti ortadan kesin, tuz, biber
serpin ve kizgin tereyagdinda altli Gstli 3'er dakika kizartin. Eti seritler halinde kesin. Kitir ekmekler ve nane
yapraklari ile garnitir yapin.
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