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TAVUKGOGSU

Bir tencereye 500 ml (2,5 su bardag) stt koyun ve Gzerine tavukgdgsu paketinin tamamini bosaltin.

Orta ateste devamli karigtirarak pisirin. Kaynamaya basladiginda ocagi kisin ve 1 yemek kasidi (yaklasik 25 g)
margarin veya tereyag ilave edin. 2-3 dakika daha karistirarak kaynatmaya devam edin.

Ocaktan alinca yadlanmis 20x20 cm veya benzeri boyutlarda bir cam tepsiye dékin. Oda sicakligina geldiginde
buzdolabina koyun ve 2-3 saat sire ile soguttuktan sonra dilimleyerek servis yapin.

Not: Tatlinin Gzerine targin, findik kingi, ceviz, badem, meyve, cikolatali veya meyveli sos ile sUsleyebilir,
dondurma yaninda servis yapabilirsiniz.

Daha zengin lezzet igin, tavuk gddus etini haglayin. Ocaktan alinca soguk su ile iyice yikayin ve et daha
sogumadan ince lifler halinde ayirin. Bu liflerden 2 silme yemek kasi@i alin. Ayrica pismede kullanacaginiz 500
ml sitten de, 2 yemek kasig alip tavuk lifleri ile birlikte, bir havanda iyice ezin veya mutfak robotundan gegirin.
Krem sekline gelen bu karisimi ve kalan situ, toz tavukgogdsu ile birlikte, tencereye koyarak tarifine gore pisirin.
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