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TAVUK YAHNISI

3 Patates

1 Tavuk

Yarim demet maydanoz
2 Fincan yag

Tuz

Karabiber

1 Sogan

4 Bardak su

2 Domates

Temizlenmis tavugu kanat, but, gégus kisimlarina bélin. Yikayip kuruladiktan sonra yagdda biraz kizartin.
Sogani ince ince gentip katin ve kizarincaya kadar birlikte kavurun.

Irice dogranmis domatesi koyun, yeterince tuz ve istege goére karabiber koyup UstinG 6rtlinceye kadar sicak su
ilave ederek kaynatin. Kaynayan yemege patatesi soyup, dilimleyerek katin. Su azalinca kaynar su ekleyin.
Indireceginiz zaman yarim demet maydanoz koyun.

ML® Tavuklu Turta (gorsel)
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