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TAVUK TOPLAR

500 gr. tavuk kiymasi

400 gr. koftelik bulgur

1 adet yumurta

1 yemek kasidi siviyag

1 yemek kasidi aci biber salgasi
1 fincan kurutulmus 1sirgan otu
1 adet kuru sogan

4 dis sarimsak

kofte bahari

Koéfterlik bulguru 6nceden islatin. Kuru isirgan otunu ufalayin. Kuru soganin ince ince dograyin. Daha sonra,
bltin malzemeyi, kdfte bahari dahil, iyice harmanlayin. Bir middet yogurun. Kofte harci iyice kivama geldikten
sonra, hamburger koftesi geklinde yuvarlayin, sonra, bu kofteleri, 6nceden yagladiginiz firn tepsisine dizin.
Onceden isitiimis firnda 20 dakika pisirin. Arzu edilen sekilde servis yapin.
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