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TAVUK SUYU CORBASI

1 adet tavuk gégsi

1 adet tavuk budu

6 su bardagi su

1 adet kuru sogan

1 yemek kasigdi tereyagi
1 yemek kasigi un

1 cay kasigi tuz

1/2 gay kagigi karabiber

Sogani iri pargalar halinde kesin. Bol suda yikadiginiz tavuk goégsini ve budu soganlarla birlikte tencereye
aktarin. Suyu ekleyin ve orta ateste 30 dakika kadar kaynatin. Pisen tavuk etlerini servis tabagina alin ve
soguduktan sonra kemiklerini ayiklayin. Tavuk etlerini kiigk pargalar halinde ditin. Ayri bir tavada tereyagdini
eritin. Unu kokusu ¢ikip, renk alana kadar kavurun. Tuz ve karabiberi ekleyin. Hazirladiginiz unlu terbiye
karigsimini tavuk suyuna aktarin ve ¢orbanin prizsuiz olmasi i¢in el blendirindan gegirin. Dittiginiz tavuk etlerini
ekleyin ve corbayi bu sekilde 10 dakika kadar kaynatin. Pul biber ilavesiyle sicak olarak servis edin.
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