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TAVUK KOFTESI

8 kisilik Gerekli malzeme:

2 but ya da g6gus, kanat, boyun vs,
1 corba kasigi margarin

1 su bardagi un

2 su bardag tavuk suyu

2 yumurta

Kizartmak igin siviyag

1 su barda@i galeta unu veya un
Tuz, karabiber

Butlar haglayip bezelye buyUkligiunde dograyin. Tuz ve karabiber serpin.

Margarini tavada eritip bir kagik unu ilave edin ve pembelestirmeden kavurun. Tavuk suyunu azar azar
ekleyerek boza kivamina gelinceye kadar pisirin. Dogradiginiz tavuk etlerini ilave edip 1-2 tasim daha kaynatin
ve sogumaya birakin.

Karigimdan yumurta biiytkligiinde kofteler hazirlayin. Galeta unu ya da un serpilmis tepsiye kofteleri alin.
Uzerine bolca galeta unu veya un serpin.

Yumurtalar bir kasede ¢irpin. Kizartma yagini tavada kizdinin. Kéfteleri yumurtaya batirip kizgin yagda her
tarafini kizartin. Kagit havlu tzerine alip fazla yagini stizdirn. Servis tabagina alip diledidiniz garnitirle servis

yapin.
ML® Tire Kofte icin tiklayin
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