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TAVUK KIYMALI PEYNIRLI PIRASA

250 gr tavuk kiymasi

100 gr peynir

2 yemek kasidi margarin

2 adet yumurta

1 kg. prrasa

1/2 su bardagi st

1/2 yemek kagsidi domates salgasi
Kirmizi pul biber

Karabiber

Tuz

Pirasalar yikanip, ince dogranir. Bir tencereye margarin ve tavuk kiymasi alinarak, kiyma suyunu birakip
¢ekinceye kadar kavrulur. Dogranmig pirasalar da eklenerek kavurmaya devam edilir. Kisik ateste pirasalar
yumusayincaya kadar pigirilir. Tuz, salga ve istege gére baharatlari eklenerek, karigtirilir ve bir firin kabina
bosaltilir. Gukur bir kapta yumurtalar ve st iyice ¢irpilip, pirasanin Gizerine gezdirilir. Uzerine kasar golot rendesi
serpilip, 6nceden isitilmig firinda,golot eriyip, kizarincaya kadar pisirilir. Firindan ¢ikinca dilimlenerek servis

yapillir.
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