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TAVUK KAVURMASI

Malzeme

- 1 kg tavukgdgsu

- 3 yemek kasig Sana Creme Bonjour
- 1 adet kuru sogan

- 2 adet kirmizi sogan

- 2 adet sivribiber

- 3 dis sarimsak

- 2 yemek kasigi sirke

- 1 yemek seker

- Tuz ve karabiber

Hazirlanisi

Tavukgoéguslerini serit, serit dograyiniz.

Kuru soganlari ve kirmizi soganlari piyazlik dograyiniz.

Sivribiberleri ve sarimsaklari kiyiniz.

Tavada 3 yemek kasidi Sana Kase kizdirip, tavuk etlerine renk verdiriniz.

Tavuklar renk aldiktan sonra icine piyazlik kuru ve kirmizi soganlari ilave edip, soganlar pembelesinceye kadar
kavurunuz.

Daha sonra icine kiyilmig sivribiberleri, sarimsaklari ilave edip, kavurmaya devam edin.

En son olarak igine sirkeyi, sekeri, tuzu, karabiberi, ekleyip, kavurduktan sonra atesten alip, sicak olarak servis
ediniz.
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