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TAVUK KALAMAR

1 kg 1 kg. tavuk gégsu, uzun parmak seklinde kesilmig
2 ¢orba kasigi yogurt

1 corba kasigi salca

1 adet yumurta

Tuz, karabiber, kekik, kirmizi pul biber Tuz

1 kase misir unu

1 tutam karabiber

1 tutam kekik

1 tutam kirmizi pul biber

100 gr kizartma yagi

Un digindaki malzemelerin hepsini karigtirip bulamag yapalim.

Tavuklarla karigtirip dinlenmeye birakalim, buzdolabinda 2 saat kadar kalirsa iyi olur, vaktiniz yoksa hemen de
yapabilirsiniz.

Tavuklari dolaptan cikarip, bir tepsiye déktigindz misir unun da tavuklari azar azar alip bulayin, fazla unlan
silkeleyin

Kizgin yagda kizartin.
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