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TAVUK HASLAMA

MALZEMELER

2 Adet Havug

2 Adet Orta Boy Patates

2 Adet Sogan

Yarim Kilo Tavudun Beyaz Eti
1 Adet Yumurta Sarisi

1 Gorba Kasigi Un

2 Corba Kagsigi Tereyagi

YAPILISI

Tavugun beyaz etini, derisinden ayirin. Bir hafta buzlukta bekletin.

Havucun, sodanin ve patatesin kabuklarini soyarak, iri iri dograyin.

Gozildukten sonra iri pargalar halinde kestiginiz tavuk etlerini ilk énce kizgin yagda soteleyin.

Bagka bir tencereye aldiginiz yag ile birlikte havug ve sogani kavurun.

Uzerine yeterince su ilave ederek kaynatin. Sogan ve havug kaynadiktan ve biraz pismeye bagladiktan sonra
tavuk ve patatesleri ilave edin.

Ayri bir kap iginde yumurta sarisini ve unu karistirin. Malzemelerin pismesine yakin bu karisimi tencereye
ekleyin. Bir slire kaynattiktan sonra sicak sicak servis yapin.

Fotograf "patavat" tarafindan génderildi. 24.02.2020
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