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TAVUK GUVECI

1 adet tavuk

3 adet kuru sogan

2 adet orta boy patates
2 adet sivri biber

4 adet domates

Tuz ve karabiber

Tavuk derisiyle birlikte kiiclik pargalara ayrilir. Tercinen toprak bir glivece yarim daire seklinde doggranmis
soganlarin yarisi konur. Uzerine tavugun yarisi, kugbagi dogranmig patatesin yarisi, iri dogranmig biberler
yerlestirildikten sonra tekrar sogan, tavuk ve patatesin kalan yarisi konur. Uzerine soyulmusg, dogranmig
domates, tuz ve karabiber konur. Once hizl ateste 10 dakika pisirildikten sonra ates kisik konuma alinir, 1 saat
kadar kapagini agmadan pisirilir.

ML® Sosisli Tavuk Sarma icin tiklayin
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