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TAVUK GOGUSLU KAZANDIBI

7 bardak sit

1,5 bardak toz seker

65 gr pirin¢ unu

3/4 kahve fincani nisasta
1,5 bardak su

aztuz

1/2 tavugun gégsi

Malzemesinden tavuk gdgsi yapilarak tencere atesten indirilir. Sonra tavuk gégsu kenarli ve yayvan bir tepsiye
1,5 parmak kalinhdinda olmak Gzere dokullr. Bu ig bitince tepsi kuvvetli ates Uzerine oturtulur ve tepsinin dibi
tutmasi igin daima c¢evrilir. Tepsinin dibi tamamen tutuneé atesten indirilir ve 3 - 4 saat sogumak igin bir tarafa
birakilir. Soguyunca tavuk gégsi dort kdse kesilir, altiari kazinarak tepsiden ¢ikartilir ve alt Ust edilerek
tabaklara konulduktan sonra servis yaplilir.
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