—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TAVUK GOGSU

Malzemeler

1,5 kg st

200 gr. tavukgdgsu
1.5 bardak seker

3 kasik piring unu
3 kasik un

1 kasik tereyag
vanilya

bir fiske tuz.

Yapiligi

Tavukgégdsu bol suda iyice haglanir, suyu dékulir tekrar bol su igine konarak kaynatilir. Etin yadi ve kokusu
gidinceye kadar bu iglem tekrarlanir. Diger yandan 1,5 kg. sUt ile seker ateste kaynatilir. Piring unu ve un bir
bardak suda iyice ezilir, kaynayan sutlin igine azar azar katilarak karistirilir. Koyulaginca atesin alti kapatilir.
Tavukgd6gsti ¢ok ince didiklenir. Pigmig karigimdan bir kepge izerine dékerek havaneli ile iyice dévUlir. Sonra
pisen karisimin igine katilir. Igine 1 kagik tereyagi, vanilya katilip hepsi birlikte macun oluncaya kadar ¢irpilir. Bir
tabaga doékllup, koyulasinca tarcin ile servis yaplilir.
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