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TAVUK GOGSU KAZANDIBI

yarim tavukg6gsu

1,5 bardak kirik piring
2 kilo st

2 su bardagi seker

Pirinci 3-4 saat 6nceden soguk suda islayin. Piring iyice kabardiktan sonra fazla suyunu sizip az bir suyla
blenderde cekiniz. Bir tencereye blenderdeki pirinci, sitl koyarak pisirin. Muhallebi kivamina gelince sekeri
ilave ederek 10 dakika daha karistirarak kaynatiniz. Haslanmis gédus soguduktan sonra tger parmak
kalinhginda kesip elle lif lif didin. Sekerden sonra ilave edin. Hi¢ vakit kaybetmeden devamli karigtirin. Tepsiye
seker serpip tavuk gégusli muhallebiyi dékin. Tepsiyi atese oturturup kenardan kenardan ortaya dogai ¢cekerek
altini kizartiniz. Tepsiyi ¢evire gevire diger kisimlari da kizartip atesten aliniz. Soguduktan sonra 8x6 kutrunda
(dikdoértgen) seklinde kesip kaziyarak gevsekge sigara durer gibi sarin.

ML® Kazandibi icin tiklayin
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