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MALZEMELER,;

500 gr tavuk cigeri

2 su bardagi pilavlik bulgr

2 tane kuru sogan

10 tane yesil sogan

2 yemek kasigi margarin( sivi yagda olabilir)
Kimyon,karabiber,tuz

YAPILISI;

Cigerleri temizleyin ve glizelce yikayin.Sizdirin.Yagi tencereye koyun. Soganlari ince Kiyin,tavaya ilave edin
Uzerine suyu stizilmUs cigerleri ilave edin. Cigerler suyunu birakip ¢cekinceye kadar bekleyin. Tuzunu,
karabiberini, kimyonunu ilave edin biraz daha kavurun. Bulguru ilave edip 2 su bardagi sicak suyu koyun, kisik
ateste pigirin. Demlendikten sonra tzerini maydanozla susleyin.
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