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TAVUK BOHCA KEBABI

Yarim kilo tavuk gégusi
Yarim kilo mantar
Yesil ve kirmizi biber
Tuz

Karabiber

Kekik

Nane

Hazir krep

Kasar peyniri

Havug

Sogan

Tavuklari soteliyoruz ve sodani ekleyip kavuruyoruz.Biberler ile havugu da ilave ediyoruz.
Ardindan mantarlari orta ateste pisiyoruz.

Bu arada krepi hazirliyoruz.

Hazirladigimiz kreplerin igine i¢ harcimizi koyup bohga sekline getiriyoruz.

Uzerine kasar peyniri rendeleyip firina veriyoruz.
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