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TAVUK BIFTEK TAVA

4 adet tavuk biftegi

Tuz, karabiber

1 cay bardagi galeta unu

Sosu icin:

1 cay bardagi zeytinyad

1'er gorba kasigdi salca, sirke, tozseker

Tavuk etini bir parmak kalinliginda kesin. Her pargasina tuz ve karabiber serpin. Galeta ununa bulayin ve kizgin
yagda kizartin. Sosu icin zeytinyagini ve salgcay bir tavaya koyup, 1-2 dakika pisirin. Igine sirke ve tozseker ilave
edip 3 dakika daha pisirin. Tavuklari bu sosa bulayip, firnda 10 dakika pisirin.
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