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TAVSANLI KREMALI PASTA

2 tane hazir pandispanya kek
2 tane pasta kremasi

1 kilo st

3 tane muz

1 kasik margarin

Suslemesi igin:

1 paket renkli sekerler

1 paket cikolata sosu

Pasta kekinin birincisinin i¢ taraflarini sttle islatalim.Arasina kremayi iyice yayin. Halka seklinde kestigimiz
muzlarikremanin Uzerine dizin.

Diger katini Uzerine kapatin, ayni sekilde kremayla kaplayin. Kulak ve papyon bigiminde kestiginiz
pandispanyalari margarin sirerek yerlestirin.

Pandispanyalardan birini iki kenarindan kulak olacak bigimde kesin. Kesilen pandispanyanin ortasi papyon
seklini alacaktir.Bunlarinda ilk katini kremayla kaplayip muzlari yerlestirin. Tavsan pastanin papyonunu
sekerlemelerle ve ¢ikolata sosu ile papyon sekli verin. Tavsanin yizina istediginiz gibi yapin.Buzdolabinda
birkac saat bekletip servis yapalim.

Fotograf "Ercan Ozben" tarafindan génderildi. 03.09.2018
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