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TAVSANLI DOGUM GUNU PASTAM

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
1 Paket krem santi

3 Kahve Fincani seker

1 Paket kakaolu puding

1 Paket sekerli vanilin

3 Adet yumurta

0,5 Kahve Fincani sit

1 Paket kabartma tozu

3 Kahve Fincani un

Yumurta ve seker ayri bir yerde sekerler iyice eriyene kadar girpilir. Uzerine; un , siit,margarin, kabartma tozu ve
sekerli vanilin eklenir,ve karigtirmaya devam edilir. 180 dereceye énceden ayarlanmig firinda pisirilir. Ayri bir
yerde puding ve krem santi hazirlanir. Firindan ¢ikarilan kek enine ortadan ikiye ayrilir.(Ust parcasi tavsanimizin
yUzUn0 olusturacak.) Alt parga ise ortada bir papyon ve kenarlarinda ise kulak parcasi olabilecek sekilde
kesilir.(resimde daha net anlagiliyor.) Tavsanimizin papyonu ve kulaklari puding ile, yiizi ise krem ganti ile
kaplanir. Pudingin kalan kismi ile de tavsanin gézi, adzi, ve biyiklari yapilir. Istege gére bonibonlar ile de sis
yapilabilir.
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