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TAVSAN YAVRUSU SOTE

Tavsan yavrusunun igini bosaltip derisini soyunuz, kanin iyice ¢ikmasi i¢in 24 saat (bu maddet icinde birkag
defa degistirerek) soguk suda birakiniz. Sonra kurulayip parga parga dograyiniz. Biraz un serperek kizartiniz.
Icine bir bardak etsuyu, maydanoz, mantar, sarimsak, biraz tuz ve biber koyunuz, hafif ateste pisiriniz.
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