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TAVSAN PASTA

Pandispanya igin:

10 adet yumurta,

8 kahve fincani seker,

8 kahve fincani un.
Kremasi icin:

4 su bardag sit,

gida boyasi,

4 corba kasigi un,

6 ¢orba kagsiJi tozseker,
1 Kutu labne peyniri.
Uzerine:

cikolata sos ve sekerlemeler.

Pandispanya malzemelerini ikiye ayirin. Ayri ayri ¢irpip yuvarlak bir kek kalibina bosaltin, dnceden isitilmis 180
dereceli firnda pisirin. Sogutun, kremasini hazirlayin.

Bunun icin un ve tozsekeri karigtirin. Sttt ekleyin ve muhallebi kivamina gelinceye kadar pisirin. Ocaktan
aldiginiz keramaya labne peynirini ekleyin. Kremadan az bir par¢a ayirip yesil gida boyasiyla karistirin.
Pandispanyalardan birini iki kenarindan kulak olacak bigimde kesin. Kesilen pandispanyanin otasi papyon
seklini alacaktir. Uzunca bir tepsiye yuvarlak pandispanyayi yerlestirin.

Ortadan ikiye ayarm bir katina beyaz krema sirin. Diger katinin Gizerine kapatin. Timindn tzerine de kremayi
iyice kaplayin. Kulak ve papyon bi¢iminde kestiginiz pandispanyalari yerlestirin. Ortalarini bogakla dikkatlice
kesin. Arasina kremayi iyice yayin. Papyonun zerine gida boyall kermayi strtn. Kulaklarini ise beyaz kermayla
Ortin. Tavsan pastanin papyonunu sekerlemelerle susleyin. Yuz kismina marketlerde hazir satilan ¢ikolatall sos
ile g6z ve dis yapin. Buzdolabinda birka¢ saat bekletin.

© lezzetler.com tarif no:16874 « adi:Tavsan pasta * génderen:rengin « indirme tarihi:29.03.2024 - 03:38


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tavsan-pasta-vt12855
http://www.tcpdf.org

