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TAVSAN KEKI

Malzeme

- 3 adet yumurta

- 2 su bardagi pudra sekeri
- 125 g Sana Hamurigi

- 2 su bardagi yogurt

- 3 adet havug

- 3,5 su bardagi un

- 1 paket kabartma tozu

- 1 tath kasigi targin

- 1 paket vanilya

- Y2 su bardag ceviz

- Y2 su bardag portakal suyu

Hazirlanisi

1. Derin bir kdseye oda sicakliginda beklettiginiz yumurtalan kinp sekeri ilave edip ¢irpici veya mikser yardimi ile
krema kivamina gelene kadar ¢irpin.

2. Seker yumurtanin i¢inde eridikten sonra i¢ine oda sicakliginda yumusattiginiz Sana Hamurisi'ni ilave edip
karistirmaya devam edin.

3. Daha sonra yogurt ve portakal suyunu ekleyin, bir siizge¢ yardimiyla eleyerek unu, kabartma tozunu,
vanilyayi ve targini ilave edip karistirin.

4. En son igine rendelediginiz ¢ig havuglari ve ¢ekilmis cevizleri ekleyip spatula veya tahta bir kasik ile karistirin.
5. Yaglanmig unlanmig kaliba kek harcini koyup énceden 185 derecede isittiginiz firnda pisirin.

6. Pisen keki kalibinda en az 15 dakika bekletip iyice soguttuktan sonra servis tabagina ters ¢evirip ¢ikarin.

7. Arzuya gore keki krem santi veya dondurma ile servis edebilirsiniz.
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