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TAVSAN KEBABI

Tavsani iyice temizleyiniz, GUzerindeki ince zari ¢ikariniz, blylkce bir k&seye yeteri kadar zeytinyadl, tuz, biber,
nane, defne ve maydanoz dal koyunuz, tavsani icine atiniz, arada karistirarak 24 saat birakiniz. Sonra stiziinuz,
sise gegirip 1,5 saat kizartiniz. Cigerinin 6dinu ¢ikarip, kalan kismini biraz tereya@i ve ince kiyilmis sarimsakla
kushanede 1 - 2 dakika gevirip havana aliniz, iyice ezip suyla hafif sulandiriniz. Tuzunu, biberini ekiniz, limon
suyu sikarak tekrar kushaneye koyup atese surtiniiz. Kaynamadan tahta kasikla karigtiriniz. Tavsan siste
kizarinca sahana aliniz, bu salca ile servis yapiniz.
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